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22, rue de la marne - 85510 Le Boupere

02519149 Y1 - cgrileboupere@orange.fr

MENUS

Du mardi 26 mai au vendredi 26 juin 2026
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Fruit de saison

Lundi 8/06
Betteravesli

=) PATES Tracteurs

Grain d’épi

Carbonara de salsifis
Saint Nectaire &
Fruit de saison

Lundi 15/06
£ 0euf mayonnaise
Gratin d’aubergines A5
QU POrmMesan (&
Fusillis £
Boursin
Fruit de saison

Lund|22106

QCAE/T 101/ CLOULOLI

m R . . b .
COrottes sautées - leqotoms d epeourre

Dssau raty (&

aveur vanille A2

 Ferme Le Terrier

&

“ Mache/surimi/crodtons

Jeudi 28/05
Quinoa
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Le restaurant interscolaire introduit réguliérement dans ses menus, des produits BIO, labellisés et s’approvisionne le plus localement possible.
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Légumes bio : LE CHAMP
[

RS

Huiles bio : LA FERME D'URSULE, Chantonnay

Pates bio : EPICOEUR, Saint Mesmin - GRAIN D’EPI, Lugon
Poisson MSC : TERRE & MAREE Sevremont

‘ Viande bovine HVE : GAEC LA BROSSE, Le Boupére - Viande bovine bio : Elevage BERSON, Sévremont

mages : Fromage de chevre fermier : GAEC LES ALPINISTES, La Gaubretiere — Tomme de vache bio : GAEC LA SOURCE, Montournais

Lait et laitages bio : AUPRES DES LAITIERS, Le Boupére - Laitages bio : LA FERME DU TERRIER, Bazoges en Paillers
SSIBLE, Sevremont - Légumes Secs Bio de Vendée, Chantonnay - Légumes Nature et progres : LES JARDINS DE L'YPRESIS, Saint Mars La Reorths L
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