
22, rue de la marne - 85510 Le Boupère
02 51 91 49 41 - cgrileboupere@orange.fr

Restaurant interscolaire

VENDREDI 10 JUILLET
Melon

Sandwich
Jambon de dinde

Chips
Yaourt à boire

Banane

MENU FROID

PIQUE NIQUE

Le restaurant interscolaire introduit régulièrement dans ses menus, des produits BIO, labellisés et s’approvisionne le plus localement possible.

Fromages : Fromage de chèvre fermier : GAEC LES ALPINISTES, La Gaubretière – Tomme de vache bio : GAEC LA SOURCE, Montournais
Huiles bio : LA FERME D’URSULE, Chantonnay

Lait bio : AUPRÈS DES LAITIERS, Le Boupère - Laitages bio : LA FERME DU TERRIER, Bazoges en Paillers
Légumes bio : LE CHAMP DU POSSIBLE, Sèvremont - Légumes Secs Bio de Vendée, Chantonnay - Légumes Nature et progrès : LES JARDINS DE L’YPRESIS, Saint Mars La Réorthe

Pâtes bio : EPICOEUR, Saint Mesmin
Poisson MSC : TERRE & MARÉE, Sèvremont

Viande bovine HVE : GAEC LA BROSSE, Le Boupère - Viande bovine bio : Élevage BERSON, Sèvremont

MENUS
du lundi 29 juin au vendredi 3 juillet 2026 

LUNDI 29 JUIN
Betteraves
Moussaka
de légumes

Yaourt
Abricot

JEUDI 2 JUILLET
Concombres

Saucisses
Lentilles

Vache qui rit
Donuts

Tomates vinaigrette
Rôti de bœuf

Grenailles
Brie

Cocktail de fruits

MARDI 30 JUIN

Par ici

Vacances

Ferme La Brosse

BEGEIN


